
 
 
Antipasti 
 
Cannelloni di speck con mousse alla mela e al raffano, pane i noci fatto in casa ACGH  14,30 
 
Tartara di salmerino marinato con gazpacho di cetrioli e tortilla di mais ACDGJHK   16,50 
 
Carpaccio con burrata affumicata e sorbetto di pomodori datterini AFMG    15,50 
 

Tartara di manzo con pane tostato e burro ACDGK       16,00 

 
Zuppe 
 

Consommé con frittate all’ erbe fine ACGJ        6,50 
 
Crema di pomodori e peperoni con gnocchetti di formaggio e limone ACGJ Veg.   7,00 
 
Consommé con canederlo con speck ACGJ        6,50 

 
Pasta 
 
Spaghetti alla chitarra fatti in casa con asparagi verdi,       19,50 
ragù di pomodori datterini e mozzarelline  ACG    Veg. 
 
Tagliolini con finferli alla crema ACGJ     Veg.        13,00 
 
Risotto d’agrumi con salmone alla griglia, spinaci e lardo DGJM     13,00 

 
Secondi piatti di pesce 
 
Filetto di lucioperca alla griglia con curry di coco e verdura ADEFJL     23,00 
 
Filetto di salmone alla griglia con insalata e salsa al limone DEK      19,50 

 
Insalate e verdure 
 
Insalata mista Veg.           6,00    
 
Verdura mediterranea alla griglia con burrata pugliese e pesto rosso GFM Veg.   14,90 
 
Insalata rustica di pane e pomodori con mozzarella alla buffola AEFG Veg    12,50 
 
 
 
 
 
 



 
 
Secondi piatti 
  
Bistecca alla milanese (suino/vitello) con patate arrostite e mirtilli rossi ACEF  14,50/18,50 
 
Tagliata di manzo con cipolla arrostita, fagiolini con speck, fette di patate alla griglia  
e salsa al pepe verde AEFGJM           22,00 
 
Spezzatino di fegato di vitello „calvados”con mela, cipolla e riso pilaf AEFJ   21,00 
 
Tagliata Ribeye con rucola e parmigiano, patate alla griglia e finferli arrostiti EFG   27,00 
 
Filetto di manzo (200g) con patate rustiche, piatto di insalata mista  
e salsa di pepe oppure café di paris  ACEFK         35,00 

 
Dolci 
 
Affogato AGCH            3,60 
 
Lamponi caldi con gelato alla vaniglia AGCH         6,50 
 
Mousse al cioccolato con coulis di lamponi   ACGH       6,50 
 
Scopri i tesori dell’Alto Adige ACGH 
(Fetta di crema all’ albicocca con semifreddo al granny smith e sorbetto alla fragola)  9,00 
 

Canederli di albicocca - una creazione speciale ACGH 
(Canederlo alla ricotta, rösti all’albicocca, crumble di canella, gelato alla crema di burro) 9,00 
 
“Kaiserschmarren” 
Frittata dolce sminuzzata con mirtilli rossi oppure composta di mela ACG           7,90/10,90 
 
 
 

 
 
14 allergeni alimentari 
A Cereali contenti glutine 
B Crostacei 
C Uova 
D Pesce 
E Arachidi 
F Soia 
G Latte 

 

 
H Frutta a guscio 
J Sedano 
K Senape 
L Sesamo 
M Anidride solforosa e solfiti 
N Lupini 
O Molluschi 

 
 


