
S T A R T E R S
A N T I P A S T I

18,- 

OKTOPUS | KARTOFFEL-OLIVEN-TATAR |
SAUERRAHMESPUMA | HAUSGEMACHTES DILLBRIOCHE 

Polpo | tartare di patate e olive |
crema di panna acida | brioche all’aneto fatto in casa

ABGJO

TATAR VOM ALPENRIND | BUTTER  | GETOASTETES BROT

Tartare di manzo delle Alpi  | burro | pane toastato

18,- ACDGJKM

CARPACCIO CARNE SALADA | SPARGELSALAT |
PARMESANKÄSE

Carpaccio di carne salada | insalata d’ asparagi | parmigiano

16,-  AGJKM

S A L A T E  U N D
G E M Ü S E

I N S A L A T E  E
V E R D U R E

GRILLGEMÜSETELLER | BURRATA PUGLIESE | ROTER PESTO

Verdure alla griglia | burrata pugliese | pesto di pomodori secchi

18,5 AGJvegetarisch/vegetariano

8,-

GEMISCHTER SALATTELLER VOM BUFFET 

Insalata mista dal buffet

vegetarisch/vegetariano

17,-

RUSTIKALER TOMATEN-BROT-SALAT |
MOZZARELLA DI BUFALA 

Insalata rustica di pane e pomodori | mozzarella di Bufala

AFGvegetarisch/vegetariano

"POKÉ BOWL"  (VENERE-REIS | HAUSGERÄUCHERTER
LACHS | KICHERERBSEN | WAKAMESALAT |
GEMISCHTER SALAT | MANGO-AVOCADO-DRESSING) 

"Poké Bowl"  (Riso venere | salmone affumicato | ceci | insalata
 di wakame | insalata mista | vinaigrette di avocado e mango)

ADFJKLM17,-



S U P P E N
Z U P P E

TERLANER SPARGEL-WEISSWEIN-SUPPE | ZIMTSCHÖBERLN 

Vellutata d‘ asparagi e vino bianco | pan di spagna alla cannella

9,- ACGJvegetarisch/vegetariano

N U D E L
 & T E I G W A R E N

P A S T A

ROTEBEETE RISOTTO | 45-MINUTEN EI |
SCHÜTTELBROTCRUMBLE

Risotto alla barbabietola rossa | uova “sous vide” |
crumble di pane di segale croccante tipico sudtirolese

ACGJ 16,- vegetarisch/vegetariano

HAUSGEMACHTE PETERSILIEN TAGLIOLINI |
SPINAT | PAPRIKA | PASSER FORELLE |
WEISSWEIN-MASCARPONE-SCHAUM 

Tagliolini al prezzemolo fatti in casa | spinaci | peperoni
filetto di trota | crema di vino bianco e mascarpone

ACDGJ16,5

RINDERKRAFTSUPPE | GRIESSNOCKEN | GEMÜSEJULIENNE

Gnocchetti di semolino in brodo | julienne di verdure

9,- ACGJ

KARTOFFELGNOCCHI | DATTELTOMATEN |
MOZZARELLINE | BASILIKUMPESTO

Gnocchi di patate | pomodorini datterini |
mozzarelline | pesto al basilico

ACGJM16,- vegetarisch/vegetariano

https://www.kenwoodclub.it/ricette/pan-di-spagna-alla-cannella
https://www.kenwoodclub.it/ricette/pan-di-spagna-alla-cannella
https://www.casapappagallo.it/ricette/gnocchetti-di-semolino-in-brodo


ZANDERFILET MÜLLERIN ART | SPINATGEMÜSE |
KARTOFFEL-KÜRBISKERN-RÖSTI 

Filetto di lucioperca alla mugnaia | spinaci |
“rösti” di patate e semi di zucca

25,- ACDGJ

WIENERSCHNITZEL (SCHWEIN/KALB) | POMMES FRITES  

Cotoletta alla milanese (suino/vitello) con patatine fritte 

18,-     |      24,- ACF

auf Wunsch mit Preiselbeermarmelade - su richiesta con confettura di mirtilli

MAISHÄHNCHENBRUST | ZWEIERLEI PFEFFERRAHMSAUCE |
“GNOCCHI ALLA ROMANA” | GRÜNER SPARGEL 

Petto di pollo | crema al pepe | gnocchi alla romana | aspargi verdi

24,- ACGJKM

23,-

GESCHNETZELTE KALBSLEBER “CALVADOS” |
APFEL | ZWIEBEL | REIS PILAW 

Fegato di vitello “calvados” | mele | cipolle | riso pilaf

AGJM

28,-

ROASTBEEFSTEAK | KRÄUTERBUTTER | WEISSER SPARGEL |
KNUSPRIGE POMMES | HAUSGEMACHTER APFELKETCHUP 

Steak di roastbeef | burro alle erbe | asparagi bianchi | 
patate fritte | ketchup di mele fatto in casa

AGJKM

H A U P T -
G E R I C H T E

S E C O N D I
 P I A T T I

GESCHMORTES RINDSSCHULTERNAHTL |
SPINATSPÄTZLE | KAROTTEN 

ACGJM19,-

Brasato di spalla di vitello  | “spätzle” agli spinaci | carote

16,-

GEGRILLTER VELLAUER FRISCHKÄSE |
TOMATENCARPACCIO | RUCOLA | BÄRLAUCHPESTO 

Formaggio fresco alla griglia | carpaccio di pomodori |
rucola | pesto di aglio orsino

AGvegetarisch/vegetariano

https://www.cookist.it/cotoletta-alla-milanese-la-ricetta/
https://blog.giallozafferano.it/loti64/confettura-di-mirtilli-ricetta/


D O L C I

D E S S E R T

“HUGO” (HOLUNDERBLÜTEN-MELISSEN-EIS | PROSECCO)

"Hugo" (Gelato al sambuco e melissa | prosecco)

7,- AGCH

„DOR ITALIENER“  (EINE KUGEL TIRAMISU-EIS | EIERLIKÖR)

"L'italiano" (1 pallina di gelato tiramisù | liquore all’uovo)

7,- ACGH

5,-

AFFOGATO (1 Kugel Vanilleeis | Kaffee Espresso) 

AGCH(1 pallina di gelato alla vaniglia | Espresso) 

SCHOKOMOUSSE | HIMBEERCOULIS 

Mousse al cioccolato | coulis ai lamponi 

8,- ACGH

KAISERSCHMARREN MIT PREISELBEEREN ODER APFELMUS                        
(BIS 17.00 UHR)

“Kaiserschmarren” con mirtilli rossi oppure composta di mela                                              
(fino le ore 17:00)

11,-      |      14,- AFGK

TONKABOHNEN-CRÈME BRÛLÉE | ERDBEERSORBET

Crème brûlée alle fave di tonka | sorbetto alle fragole

9,- CGHglutenfrei / senza glutine

SCHOKOLADENTÖRTCHEN MIT FLÜSSIGEM KERN |
BUTTERMILCHEIS

Tortino al cioccolato dal cuore morbido | gelato al latticello

10,- CGHglutenfrei / senza glutine

ERDBEERTIRAMISU IM GLAS 

Tiramiú alle fragole 

9,- CGHglutenfrei / senza glutine

https://ricette.giallozafferano.it/Creme-caramel-alle-fave-di-tonka.html
https://www.fattoincasadabenedetta.it/ricetta/tortino-al-cioccolato-dal-cuore-morbido-e-caldo/


A Glutenhaltige Getreide/cereali contenenti glutine
B Krebstiere/Crostacei
C Eier/Uova                                                                     
D Fisch/Pesce
E Erdnüsse/Arachidi                                                          
F Soja/Soia                                                                      
G Milch/Latte
H Schalenfrüchte/noccioline                                              
J Sellerie/Sedano                                                             
K Senf/Senape                                                                 
L Sesam/Sesamo                                                             
M Schwefeldioxid und Sulphite/ Anidride solforosa e solfiti                                                 
N Lupinen/Lupini                                                              
O Weichtiere/Molluschi

*bei Bedarf verwenden wir Tiefkühlprodukte/ utilizziamo prodotti surgelati se necessario

Liebe Gäste,

wir wünschen Ihnen einen guten Appetit und ein schönes Beisammensein!

Sollten Sie manchmal das gewisse Lächeln oder die eine oder andere
Aufmerksamkeit vermissen, entschuldigen Sie dies bitte mit Menschlichkeit.

Wir bilden zur Zeit junge Mitarbeiter *innen im Service aus. 
Bitte haben Sie auch hier ein wenig Nachsicht, wenn einmal vielleicht nicht
alles ganz fachgerecht serviert wird. 

Wir sind stets bemüht unser Bestes für Sie zu geben 
und würden uns daher sehr über persönliches Feedback vor Ort freuen!

Gentili ospiti,

Le auguriamo un buon appetito ed ore di serenità e felicitá durante La sua visita
allo Schlosswirt.

Se Le manca quel certo sorriso o l'una o l'altra attenzione scusatelo con umanità.

Al momento stiamo educando giovani dipendenti. 
Chiediamo anche qui la vostra comprensione se forse non tutto viene servito
in modo professionale.

Cerchiamo sempre di dare il meglio per i nostri ospiti e saremmo quindi molto felici
di ricevere il suo feedback personale qui sul sito.

FAMIGLIA PRUNNER 

FAMILIE PRUNNER 

D I E  1 4  A L L E R G E N E  |  G L I  A L L E R G E N I


